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MOLINO COLOIDAL

Es una potente y versátil herramienta diseñada
específicamente para satisfacer las demandas de la

industria alimentaria. Con una capacidad de 50
litros, esta marmita ofrece un amplio espacio de

cocción que permite preparar grandes cantidades
de alimentos de manera eficiente y uniforme. 

 Es una máquina de molienda que se
caracteriza por su diseño único en forma

de cono. Este tipo de molino se utiliza
comúnmente en la industria alimentaria

para triturar, pulverizar o moler
sustancias sólidas en polvo o partículas

más pequeñas.

MARMITA ELÉCTRICA DE 50 L



LAMINADORA DE QUINUA

LAVADORA DE QUINUA

Es una máquina diseñada específicamente para el
proceso de limpieza y lavado de quinua, un grano
altamente nutritivo y versátil que se utiliza en la

cocina de muchas culturas alrededor del mundo. Este
dispositivo facilita la preparación de quinua al

eliminar impurezas, saponinas y otros residuos que
pueden estar presentes en los granos crudos.

 Es una máquina especializada diseñada para
procesar quinua y convertirla en hojuelas o
láminas finas y uniformes. Este equipo es

especialmente útil en la industria alimentaria
para la producción de productos a base de
quinua, como cereales, barras de granola,

galletas y snacks.



TOSTADORA DE CAFE

DESPULPADORA DE FRUTAS

Es una máquina ingeniosa diseñada para extraer la
pulpa o el jugo de las frutas de manera eficiente y sin

desperdiciar ningún componente valioso. Este
dispositivo es una herramienta esencial en la industria

alimentaria, así como en establecimientos de
procesamiento de frutas y en la producción de jugos

naturales.

 Es una máquina especializada diseñada para
llevar a cabo el proceso de tostado de granos de
café crudos, transformándolos en granos de café

tostado y listos para ser molidos y preparados
como una deliciosa taza de café. Estas máquinas

son una parte esencial de la cadena de
producción de café y son utilizadas tanto por

productores de café a pequeña escala como por
grandes compañías de café.



MOLINO DE MARTILLO

PRENSA QUESERA AUTOMATIZADA

Es una herramienta esencial en la producción de
queso, diseñada específicamente para dar forma y

compactar el queso durante el proceso de
elaboración. Esta máquina se utiliza para eliminar el
exceso de suero y garantizar que el queso tenga la

textura y la firmeza deseadas.

 Es una máquina diseñada para triturar o
pulverizar materiales sólidos en partículas más

pequeñas mediante el uso de martillos giratorios
o oscilantes. Este tipo de molino es ampliamente

utilizado en la industria alimentaria.



PROCESADORA SEMI-INDUSTRIAL
DE VEGETALES

MOLEDORA DE CARNE
TRITURADORA

Es una máquina diseñada para procesar carne de
manera eficiente y rápida, convirtiendo carne cruda

en carne molida con una textura deseada. Este
versátil equipo es ampliamente utilizado en

carnicerías, restaurantes, cocinas comerciales y
hogares para preparar una variedad de platos

deliciosos.

Es una máquina versátil y eficiente diseñada para
agilizar y simplificar la preparación de alimentos en

entornos comerciales y semi-industriales. Este equipo
está especialmente diseñado para procesar una

variedad de vegetales de manera rápida y consistente.
Suele estar equipado con cuchillas y discos

intercambiables que permiten cortar, rebanar, rallar y
picar vegetales con facilidad y precisión.



EMPACADORA SELLADORA AL
VACÍO

MÁQUINA DE HIELO

Es un dispositivo diseñado para producir hielo de
manera conveniente y eficiente. 

Las máquinas de hielo funcionan mediante la
refrigeración de agua que fluye sobre una serie de

placas o superficies frías. El agua se congela
gradualmente en capas finas, creando cubos de hielo

sólidos y cristalinos. 

Es una máquina diseñada para extender la vida útil
de los alimentos y preservar su frescura al eliminar el

aire del envase y sellarlo herméticamente. Este
dispositivo es una herramienta esencial en industrias
alimentarias para reducir el desperdicio de alimentos
y mantener la calidad de los productos perecederos.



DESHIDRATADOR DE BANDEJAS

SELLADORA DE ALIMENTOS

Es una máquina diseñada para sellar
herméticamente envases o bolsas que

contienen alimentos, preservando su frescura y
evitando la entrada de aire y humedad. Estas
selladoras son herramientas útiles tanto en

entornos domésticos como comerciales.

Es un aparato diseñado para eliminar la humedad de
alimentos como frutas, verduras, hierbas, carne y otros
productos, con el fin de conservarlos por más tiempo y

crear snacks saludables y deliciosos. Este tipo de
deshidratador se caracteriza por tener bandejas

apilables que permiten secar varios tipos de alimentos
al mismo tiempo.
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